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Mousse fine et légère, légèrement beige 
Couleur ambrée clair, trouble  
 
 
 

 

Intense avec des arômes floraux et maltés qui se dégagent puis 
des notes d’épices avec une très légère touche caramélisée 
 
 

 
Une bulle discrète qui laisse monter en puissance le caractère 
malté de cette bière. L’équilibre de l’amertume en finale 
appelle la seconde gorgée 
 
 

 
Bière de dégustation pour accompagner un sucré-salé, un 
poulet rôti, sauce chocolat, un dessert caramélisé… 
 
 

 
 

Malts de blé(*) et d'orge(*), flocons de blé(*) houblons, sucre(*), 
levure 

 

UNE HISTOIRE 
DE BARBE !

Touché par un hiver plus rude que les autres, 
un jeune vigneron barbu vit tout son raisin décimé par les gelées. 

Plus le moindre petit grain de raisin à récolter. 

Triste et fatigué, 
il s’en allât trouver réconfort chez son ami le brasseur. 

Attablés autour d’un verre, nos deux compères échangèrent sur l’amour de leur métier et de leur belle région : 
le Sud-Ouest !

Une idée germa alors dans leurs têtes :
-  « Poils de barbes ! Mais c’est bien sûr ! Blonde, Blanche ou Ambrée… Toujours elles poussent... 

Pourquoi ne pas réunir nos talents pour ravir les gens ? » 
- « La Barbe ! Nous aurions dû y penser avant ! 

Plus de temps à perdre, allons brasser maintenant... »


